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1. Wstep

Zanieczyszczenie powietrza spowodowane jest nie tylko emisja zanie-
czyszczen toksycznych, ale réwniez i ucigzliwych — czasem bardzo ucigZli-
wych, a mianowicie emisjg nieprzyjemnych zapachéw zwanych odorami.

Zrédlem pochodzenia gazow zlowonnych sa procesy zachodzace za-
rowno w naturze jak i w dziatalno$ci cztowieka. Wchodzace w ich skiad lotne
zwigzki chemiczne, naleza do polaczen nieorganicznych i organicznych. Natu-
ralne odory sg wprowadzane do srodowiska w wyniku dzialalnosci wulkanicz-
nej planety, rozktadu materii przez mikroorganizmy, pozaréw laséw i stepow,
emisji gazow ztowonnych przez tereny bagniste, a takze w wyniku erozji sto-
necznej 1 wietrznej materiatdw. Gazy pochodzenia antropogenicznego swoje
zrodto majg w procesach produkcyjnych, w ktorych powstaja dobra materialne
(przemyst chemiczny, energetyczny, papierniczy, farmaceutyczny, metalurgicz-
ny, przetworstwa wegla i ropy, spozywczy i in.) oraz w wyniku spalania paliw,
a takze wytwarzania odpadow bytowych i Sciekow.

Badania nad maskowaniem tych zZtowonnych gazow prowadzone sa
m.in. w Politechnice Koszalinskiej w Katedrze Techniki Wodno-Mulowej
i Utylizacji Odpadow w ktorej od kilku lat trwajg prace nad wyprodukowaniem
skutecznego 1 taniego $rodka zmniejszajacego ucigzliwos¢ zapachow [10, 11,
15]. Opracowywana metoda polega na zastgpowaniu zapachu niepozadanego
przyjemniejszym. Jako $rodki maskujgce wykorzystywane sa naturalne olejki
eteryczne, pozyskiwane ze swiezych surowcow roslinnych w procesie destyla-
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cji. Dotychczas badaniom poddano olejki eteryczne pozyskiwane z takich su-
rowcow jak: igliwie tui i sosny , migty pieprzowej, r6zy dzikiej oraz skorek
pomaranczy, cytryny i grejpfruta.

Przedmiotem niniejszej publikacji jest opis 1 analiza wynikéw badan,
bedacych kontynuacja wezesSniejszych badan w pozyskiwaniu z roslin olejkow
eterycznych i ich zastosowania w celu maskowania odorow w zaktadzie SU-
PERFISH w Kukini koto Ustronia Morskiego.

2. Charakterystyka olejkow eterycznych i ich zastosowanie

Olejkami eterycznymi nazywa si¢ ciekle, najczesciej o duzej lepkosci
oraz wonne mieszaniny organicznych zwigzkow chemicznych, wydzielane
z roslin lub czg$ci roslin najczeséciej za pomocg destylacji parg wodna [10+12].

W skiad kazdego olejku eterycznego wchodzi co najmniej kilkanascie
sktadnikow — zwiazkéw chemicznych, nalezacych przewaznie do grupy terpe-
néw, tj. potaczen hydroaromatycznych oraz do grupy zwigzkow alifatycznych
o dhugich tancuchach weglowych, nazywanych rowniez terpenami alifatyczny-
mi. Terpeny nie odznaczajg si¢ nadzwyczajnymi cechami organoleptycznymi.
Najwazniejszymi i charakterystycznymi sktadnikami olejkéw eterycznych sa
najczesciej potaczenia tlenowe: estry, alkohole alifatyczne lub terpenowe, alde-
hydy, ketony, tlenki i laktony [6, 10+12].

Dziatanie olejkow eterycznych jest wielostronne, tzn. dzialajg przeciw-
bakteryjnie, odkazajaco, przeciwzapalnie, a nawet przeciwwirusowo, dodatko-
wo pobudzaja uktad odpormo$ciowy organizmu, poprawiajac krazenie oraz
dziatajac przeciwbolowo [13].

W zwiazku z coraz wickszym zanieczyszczeniem srodowiska przez cia-
gle rozwijajacy si¢ przemyst, olejki eteryczne znalazly rowniez zastosowanie do
neutralizacji zapachéw i zmniejszenia ich uciazliwosci.

Metody maskowania zapachu sg wykorzystywane od wielu lat w takich
galeziach gospodarki, jak oczyszczalnie $ciekoéw, skladowiska odpadow, pa-
piernie, przetwornie ryb i odpadow rybnych, zaktady migsne i tluszczowe. Ob-
szar zastosowan stopniowo si¢ powigksza, w miar¢ opracowywania nowych
preparatow kompensujacych zapach [12].

3. Metody otrzymywania olejkow eterycznych

Olejki eteryczne pozyskuje si¢ z roznych czgséci roslin, glownie na trzy
sposoby [12]:
G poprzez destylacje z para wodna, ktéra jest najpopularniejsza metoda
otrzymywania olejkow,
U poprzez ekstrakcje rozpuszczalnikami organicznymi,
U poprzez wytlaczanie.
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3.1. Destylacja z para wodna

Destylacja z parg wodng stosowana jest przy produkcji olejkow stabo
rozpuszczalnych w wodzie, ktorych sktadniki nie ulegaja praktycznie rozkta-
dowi w temperaturze okoto 100°C w obecnosci pary wodnej i u ktdrych ubytek
czesci sktadnikdéw rozpuszczalnych w wodzie nie wptywa w sposob zasadniczy
na jakos$¢ olejku.

Zaleta metody destylacji para wodng jest stosunkowo mato skompliko-
wana aparatura, nie wymagajaca wysoko kwalifikowanej obstugi i zachowywa-
nia specjalnych srodkéw ostroznosci [6].

Destylacja nazywa si¢ proces przeprowadzania cieczy w par¢ i1 nastep-
nie skraplania jej w oddzielnym naczyniu. Destylacja stosowana jest powszech-
nie w technice w celu oddzielenia cieczy od ciat stalych i do rozdzielenia mie-
szanin cieczy.

Olejki eteryczne zawarte sa w roznych czgsciach rosliny: w kwiatach,
lisciach, odygach, owocach, nasionach, korzeniach i klaczach. Surowce olejko-
dajne poddawane sg przerobowi w stanie §wiezym lub wysuszonym. Suszenie
surowcow prowadzi do pewnych strat w zawartosci olejku, niemniej jednak
przeréb suchego surowca przynosi powazne korzysci, jak mozliwo$¢ prowa-
dzenia produkcji w sposob ciaggly przez caly rok [12].

Otrzymanie odpowiedniej jakosci olejku uwarunkowane jest jego czy-
stoscig. W zwigzku z tym cze$ci roslin, z ktorych otrzymuje si¢ olejki powinny
by¢ pozbawione wszelkich zanieczyszczen (czeSci zbutwialych, splesniatych),
ktore przyczyniaja si¢ do uzyskania olejkow gorszej jakosci [1].

Zwraca si¢ uwagg, ze w przemysle stosowane sg dwa zasadnicze sposo-
by prowadzenia destylacji para wodna: destylacja parg wodng wytwarzang
w aparacie destylacyjnym przez ogrzewanie gazami spalinowymi lub we¢zowni-
cg parowg oraz destylacja para wodng wytwarzang poza aparatem destylacyj-
nym: zrédtem pary jest kociol parowy, a para wprowadzona jest do aparatu
bezprzeponowo [12].

3.2. Ekstrakcja rozpuszczalnikami organicznymi

Pierwsze laboratoryjne proby ekstrakcji olejkow za pomoca lotnych
rozpuszczalnikéw przeprowadzit Robiquet w roku 1835. Uzyt on do tego celu
eteru. W $lad za nim zastosowano do ekstrakcji olejkow szereg innych rozpusz-
czalnikow [6].

Mimo znacznej liczby rozpuszczalnikdéw jakimi obecnie si¢ dysponuje,
tylko kilka z nich odpowiada wigkszos$ci warunkow, jakie stawia si¢ rozpusz-
czalnikowi idealnemu.

Rozpuszczalnik do ekstrakcji olejkow powinien by¢ tani, powinien
wrze¢ w mozliwie niskiej temperaturze, a wigc tatwo si¢ dawaé oddestylowac
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po ukonczonej ekstrakcji i regenerowac, powinien latwo rozpuszcza¢ sktadniki
wonne ekstrahowanego surowca, ale nie wchodzi¢ z nimi w reakcje, nie powi-
nien by¢ trujacy ani tatwopalny, ciepto parowania rozpuszczalnika musi by¢
mozliwie niewysokie, poniewaz jednym z zasadniczych warunkow otrzymania
dobrego produktu wonnego jest skrocenie czasu ogrzewania do minimum.

W praktyce do otrzymywania olejkow stosuje si¢ takie rozpuszczalniki
jak: eter naftowy, aceton, metanol i etanol [12].

3.3. Wytlaczanie

Metoda wytlaczania jest stosowana wylagcznie do otrzymywania olej-
kéw cytrusowych, tj. cytrynowego, pomaranczowego, grejpfrutowego, limeto-
wego 1 bergamotowego. Olejki cytrusowe destylowane parg wodng zawsze
ustepuja jakoscia olejkom wyttaczanym [12].

4. Dezodoryzacja

Likwidacja odoréw moze polega¢ m.in. na [10+12]:

U usuwaniu zanieczyszczen ucigzliwych zapachowo (czgsto wystepujacych
w ilosciach §ladowych obok dominujacych zanieczyszczen),

U przeksztalcaniu zanieczyszczen zapachowo ucigzliwych w substancje
bezwonne lub substancje charakteryzujace si¢ wysokimi progami
wechowej wyczuwalnosci,

G wprowadzeniu domieszek, zmieniajagcych charakter zapachu lub
zmniejszajacych jego intensywnos¢ (Srodki maskujace 1 neutralizujace).

Metody likwidacji odoréw z gazow odlotowych roznig si¢ od standar-
dowych metod oczyszczania gazow. Ich celem nie musi by¢ usunigcie wszyst-
kich zanieczyszczen (nie wszystkie sg odorami).

Wsrod tych metod wyrdzniamy takie jak [10+12]:

G sorpcja [3];

G spalanie termiczne i katalityczne,

G biologiczne oczyszczanie gazow [4],

U neutralizacja zapachu, tzw. maskowanie.

Wybor skuteczniejszej metody jest trudny. Opiera si¢ zwykle na prze-
gladzie pismiennictwa dotyczacego efektywnosci réznych technik stosowanych
w zaktadach o podobnym profilu. W Polsce obecnie likwidacjg odoréw zajmuje
si¢ kilka osrodkéw, m.in. w Politechnice Szczecinskiej [7, 8], Politechnice
Wroctawskiej [14], Politechnice Koszalinskiej [10+12, 15].
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5. Badania wlasne
5.1. Zakres przeprowadzonych badan

Badania nad zastosowaniem olejkow eterycznych do maskowania odo-
row zostaly podzielone na dwa etapy:

Etap I — w laboratorium z surowcow roslinnych pozyskiwano olejki
eteryczne. Nastepnie po ich wytworzeniu okre$lono ilo$¢ uzyskanego olejku
eterycznego V, oraz nastgpujace wskazniki tj.: odczyn pH, zawiesina ogolna Z,,
substancje rozpuszczone Sg, sucha pozostatos¢ Sp oraz wskaznik odzysku olej-
ku Wog.

Etap II — w zakladzie SUPERFISH wykonano prob¢ zmniejszenia
ucigzliwos$ci emitowanych odorow przez zastosowanie pozyskanych w pierw-
szym etapie badan olejkow eterycznych. Zrodlem uciazliwych zapachow w tej
przetworni sg zawiesinowe $cieki poprodukcyjne zebrane w zbiorniku buforo-
wym oraz pochodzace z kolejnych procesow, tj. flotacja, sedymentacja z koagu-
lacja, sorpcja oraz sedymentacja w osadniku radialnym [5].

5.2. Wybér metody

W niniejszej pracy w celu pozyskania olejkéw eterycznych z materialu
roslinnego zastosowano metode destylacji z parg wodna.

Destylacja parg wodng jest metoda najczegsciej stosowang. Nie wymaga
ona skomplikowanej aparatury z wysoko wykwalifikowang obstugg oraz za-
chowywania specjalnych srodkéw ostroznosci.

5.3. Wybor surowca

Jako surowce, z ktorych pozyskiwano w procesie destylacji olejki ete-
ryczne postuzyly korzenie imbiru oraz wysuszone paki kwiatowe gozdzika.
Charakterystyka zastosowanych surowcow:

,PEIOHNDUVNL =LQJLEHU gduhtk folligyDu@ddn§ R V F
zrodziny imbirowatych (Zingiberaceae). W stanie dzikim obecnie nie wystepu-
je. Pochodzi prawdopodobnie z Malezji. Roslina ta posiada pedy ptonne i pedy
kwiatowe. Pedy plonne osiggajg wysokos$¢ 80—100cm, natomiast pedy kwiato-
we sg krotsze, luskowate i bezlistne. LiScie ma duze, lancetowate oraz siedzace.
Kwiaty zebrane sg w klosowate kwiatostany i maja barwe zielonkawozotta
z fioletowa warzkg. Posiada grube, migsiste kigcze o jasnobrazowej barwie.
Powszechnie uprawiany na Jamajce, w Indiach, Australii. Nadaje si¢ do uprawy
doniczkowe;.

* R (G ] lxNidrozkwitle, wysuszone pgczki kwiatowe drzewa gozdzi-
kowego, stuzace jako przyprawa. Drzewa gozdzikowe nie przekraczaja
12+20 m wysokosci. Potrzebujg az 20 lat by osiggnely pelng dojrzatosé. Owo-
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cuja przez kolejne pigédziesiat lat. Najlepiej rosng w warunkach podréwniko-
wego klimatu morskiego. Jeszcze zamknigte rézowe paki kwiatowe zbierane sg
na krotko przed kwitnieniem, a nastgpnie suszone na stoncu, az do uzyskania
bragzowej barwy. Smak majg piekacy dzigki olejkowi znajdujacemu si¢ w pacz-
kach w ilosci 15+20%. Do Europy gozdziki trafity okoto XI wieku.

5.4. Opis aparatury

Do produkcji olejkéw eterycznych otrzymywanych z korzeni imbiru
oraz z wysuszonych pakoéw kwiatowych gozdzikéw postuzyta aparatura przed-
stawiona na rysunku 1.

—

L

L

|

Rys. 1. Schemat stanowiska doswiadczalnego do produkcji kondensatow zapachowych
Fig. 1. Diagram of experimental stand for production of aromatic condensates

Zasada dziatania tej aparatury jest nastgpujaca: kolba (1), stuzy do wy-
twarzania pary wodnej nasyconej. Nast¢pnie, przy pomocy szklanej rurki, para
jest wprowadzana do naczynia nr 2 z wlasciwg mieszaning destylowana.
W dalszym etapie, destylat skrapla si¢ w chtodnicy z woda (3) i odprowadzany
jest do odbieralnika (4), w ktorym oddzielona od olejku woda, zlewana jest do

naczynia (5).
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5.5. Opis i analiza wynikéw przeprowadzonych badan w laboratorium

Parametrami stalymi procesu destylacji byty:
G czas prowadzenia procesu destylacji — 4h,
U temperatura prowadzenia procesu destylacji — 101°C,
U objetos¢ wody potrzebna do wytworzenia pary wodnej — 1,5 dm’.

Parametrami zmiennymi niezaleznymi procesu destylacji byta:
U1 masa surowca nadana do procesu destylacji: 50 g/dm’, 100 g/dm’,
200 g/dm’.

W niniejszej publikacji celem poréwnania przedstawiono réwniez wy-
niki badan pochodza z artykutu z Rocznika Ochrony Srodowiska Tom 8. Ko-
szalin 2006 r ABURG XIN INRDS\ODQLH UR]JWZRUyZ QHXWUDO
]DSDFK\ Z KDOL WHFKQRORJLFIQHM JU]HKad4L ELRUVW
nym surowcem byly skorki z pomaranczy oraz z Zeszytow Naukowych Wy-
dzialu Budownictwa I Inzynierii Srodowiska Nr 23. Koszalin 2007r A=DWWV RV
ZDQLH URGNyYyZ PDVNXM F\FK RGRU\ SRZVWDa\FK QL
RZRFyZ F\W UXY Rabafalfymi surowcami byly skorki z cytryny oraz
grejpfruta.
W tabeli 1 przedstawiono ogdlng charakterystyke uzyskanych ekstrak-
tow przy uzyciu takich wskaznikow jak: objeto$¢ olejku, pomiar pH, zawiesina
og6lna, substancje rozpuszczone, sucha pozostalo$¢ oraz wskaznik odzysku
olejku.
Na podstawie rysunku 2 mozna stwierdzi¢, ze wraz ze zwigkszeniem
masy surowcdéw nadanych do procesu destylacji nastgpuje wzrost zawiesiny
og6lnej w ekstraktach wszystkich surowcow. Najwigkszy wzrost Zo odnotowa-
no w ekstrakcie z wysuszonych pakoéw kwiatowych gozdziko6w, natomiast naj-
mniejszy w ekstrakcie z korzeni imbiru.
Na rysunku 3 mozna zauwazy¢, ze wraz ze wzrostem nawazki substra-
tow uzytych do procesu destylacji nastgpuje wzrost substancji rozpuszczonych
we wszystkich ekstraktach. Najwigkszy wzrost tego wskaznika odnotowano
w ekstrakcie ze skorek cytryny, natomiast najmniejszy w ekstrakcie z korzeni
imbiru.
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Tabela 1. Charakterystyka ekstraktow zapachowych
Tabele 1. Characteristics of aromatic extracts

s ax .. Substancje Wskaznik
Nawazka Ob]«;.tosc Zaw1'es1na rozpuszczone Sucha i odzysku
[¢/dm’] ‘flelfﬁ]“ pH [n‘igj’;‘l‘l’;‘ﬁ [mg/dm’] p["nzl‘éj(tial:;ic olejku
[cm™/g]
Pomarancza

50 no” 4,83 52 32 84 -

100 no’ 4,77 268 52 320 -

200 no" 4,71 352 72 424 -
Cytryna

50 2,0 5,41 81 80 161 0,04

100 3,6 5,31 130 140 270 0,036

200 6,4 5,05 519 155 674 0,032
Grejpfrut

50 0,6 5,56 27 28 55 0,012

100 1,6 5,46 49 37 86 0,016

200 42 5,04 118 51 169 0,021

Imbir

50 2,9 9,98 24 5 29 0,058

100 3,8 9,78 32 12 44 0,038

200 6,5 9,62 71 28 99 0,033
Gozdziki

50 34 5,73 420 29 449 0,068

100 4,6 521 587 38 625 0,046

200 6,7 4,92 998 53 1051 0,034

w -
no -nie oznaczano
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Wplyw masy nadanego surowca na substancje rozpuszczone w ekstrakcie

Fig. 3. Influence of material mass on dissolved substances in extract
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Rys. 4. Wplyw masy nadanego surowca na suchg pozostatosé w ekstrakcie
Fig. 4. Influence of material mass on dry residue in extract
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Rys. 5. Wplyw masy nadanego surowca na pH ekstraktu
Fig. 5. Influence of material mass on pH of extract
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Sucha pozostalo$¢ stanowi sumg¢ zawiesiny ogdlnej i substancji rozpusz-
czonych. Zwigkszenie masy surowca nadanego do procesu destylacji powoduje
wzrost suchej pozostatosci we wszystkich ekstraktach co obrazuje rysunek 4.

Ekstrakty z owocow cytrusowych oraz z wysuszonych pakdéw kwiato-
wych gozdzikow charakteryzowaly si¢ odczynem kwasnym, natomiast ekstrakt
z korzeni imbiru charakteryzowat si¢ odczynem zasadowym. Wraz ze wzrostem
masy surowca nadanego do procesu destylacji warto$¢ wskaznika pH malata.

Analizujac wyniki przedstawione w tabeli 1 mozna zauwazy¢, ze wraz
ze wzrostem nawazki wszystkich substratow uzytych do procesu destylacji,
objetos¢ uzyskanego olejku maleje (wskaznikowo). Okazuje si¢, Zze z mniejszej
porcji danego substratu uzyskujemy wiecej olejku niz z krotnosci tej porcji.
Poniewaz imbir i gozdziki nie stanowig odpadu tj. skorki z pomaranczy, cytryny
czy grejpfruta i za te surowce trzeba zaptaci¢, dlatego tez nie jest bez znaczenia
stopien wykorzystania surowca Woq, (Wskaznik odzysku olejku).

Rysunek 6 przedstawia wykres wplywu masy nadanego surowca na
wskaznik odzysku olejku.

Na podstawie rysunku 6 mozna stwierdzi¢, ze wraz ze wzrostem na-
wazki surowcow (cytryna, imbir, gozdziki) wskaznik odzysku olejku maleje,
natomiast w przypadku grejpfruta ten wskaznik wzrasta.
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Rys. 6. Wplyw masy nadanego surowca na wskaznik odzysku olejku
Fig. 6. Influence of material mass on aromatic extract gain index
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Celem badan w terenie bylo sprawdzenie efektywnos$ci dzialania olej-
kow eterycznych, ktére zostaly wytworzone w I etapie badan w laboratorium,
do maskowania nieprzyjemnych zapachow.

W badaniach tych wziat udzial czteroosobowy zespot, ktorego zada-
niem bylo zmierzenie czasu utrzymujgcego si¢ zapachu rozpylonego roztworu
w dwoch strefach.

Przygotowano roztwory sktadajace si¢ z olejkdéw eterycznych w trzech
dawkach: 5 cm®, 10 cm®, 20 cm® i 100 cm® 96% alkoholu etylowego. Nastepnie
za pomocg zraszacza rozpylono roztwory zapachowe na hali podczyszczania
scickow poprodukcyjnych z przetworni ryb SUPERFISH, zokalizowanej
w Kukini koto Ustronia Morskiego. Po rozpyleniu dokonano pomiaru czasu
utrzymujgcego si¢ zapachu probek w dwoch strefach, tzn. w odleglosci 0,6 m
i 1,2 m od miejsca rozprzestrzeniania substancji, czyli odstojnikoéw Dorra nr 111
1V (rysunek 7).

[

Rys. 7. Osadniki typu Dorra nr III1 V w hali podczyszczania Sciekow firmy
SUPERFISH - strefa przeprowadzonych badan
Fig. 7. Dorr type settlers no. III and V in wastewater pretreatment plant in SUPERFISH
Company — experimental zone
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Tabela 2. Zestawienie czasow utrzymywania si¢ zapachu w dwoch strefach, w zalezno-

$ci od stezenia roztworu

Tabele 2. Time of smell lasting in two zones, depending on solution concentration

Objetos¢ olejku Czas utrzymywania si¢ zapachu [min]
w roztworze [cm’] Strefa | | Strefa 11
Pomarancza

5 4,5 2

10 10 5

20 21 8
Cytryna

5 2,5 1,5

10 6 3

20 20 9
Grejpfrut

5 5 2

10 12 7

20 27 11

Imbir

5 5,5 3

10 10 4

20 21 9
Gozdziki

5 6 4

10 15 8

20 25 12
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Rys. 8. Czas utrzymywania si¢ zapachu ekstraktu z pomaranczy, cytryny, grejpfruta, imbiru
oraz gozdzikow w strefie 0,6 m od miejsca rozpylenia substancji zapachowej
Fig. 8. Fragrance of orange, lemon, grapefruit, ginger, carnation extracts duration in
0.6 m zone from spraying spot of aromatic substance

ASE (1

mWlu E w
CSECvV
BE (% (ENS
oL m/u ]E
CR TR

I « uUSEICUCA v]

fi

i i
K i'§}* Yo ilp A E}ISA}EI € u
Rys. 9. Czas utrzymywania si¢ zapachu ekstraktu z pomaranczy, cytryny, grejpfruta, imbiru
oraz gozdzikow w strefie 1,2 m od miejsca rozpylenia substancji zapachowej

Fig. 9. Fragrance of orange, lemon, grapefruit, ginger, carnation extract duration in zone
1.2 m from spraying spot of aromatic substance
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6. Whnioski

0 w wyniku przeprowadzonej destylacji z parg wodng wszystkich
surowcow roslinnych otrzymano ekstrakty charakteryzujace sie
wlasciwo$ciami aromatycznymi,

U wszystkie otrzymane olejki eteryczne byly bezbarwne ze wskazaniem
na odcien jasnozolty,

G ilo$¢ otrzymanego olejku eterycznego zalezy od rodzaju oraz nawazki
surowca uzytej do procesu destylacji,

G intensywnos$¢ zapachowa wszystkich ekstraktow wzrasta wraz ze
zwickszeniem wielkosci nawazki substratow uzytych do procesu
destylacji,

0 wszystkie otrzymane substancje zapachowe skutecznie neutralizowaty
przykre zapachy,

U skuteczno$¢ dezodoryzacji maleje wraz ze wzrostem odleglosci od
miejsca rozpylenia roztworow maskujacych odory,

U wraz ze wzrostem stezenia ekstraktu wydluza si¢ czas skutecznej
neutralizacji przykrych zapachow,

U najlepsze wihasciwosci maskujace wykazat ekstrakt z grejpfruta oraz
gozdzika, poniewaz czas utrzymywania si¢ zapachu rozpylonego
roztworu z grejpfruta w odleglosci 0,6 m od miejsca rozprzestrzenienia
substancji wynosit 27 min., natomiast zapach roztworu z gozdzika
w odlegtosci 1,2 m utrzymywat si¢ przez 12 min.
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Neutralisation of Noxious Odours
by Spraying Solutions Created on the Base
of Extracts from Citrus Fruits, Ginger and Carnation

Abstract

Processes taking place both in the nature and in the human activities are the
source of bad smelling gases (odours). Odours contain volatile chemical compounds,
which belong to inorganic and organic connections. Natural odours are introduced to the
environment as a result of volcanic activities of the planet, degradation of matter by
microorganisms, fires of forests and grasslands, release of odours by boggy terrains, and
also in the result of the sun and wind erosion of materials. Gases of anthropogenic ori-
gin have their source in production processes, in which they come into being material
goods (chemical, energetic, paper, pharmaceutical, metallurgical, processing of coal and
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oil, food and other industries) and as a result of burning fuels, and also production of
municipal wastes and sewage.

The working of ethereal oils is many-sided, i.e. antibacterial, disinfe anti-
inflammatory, and even antivirus, additionally stimulating immunological system of the
organism, improving circulation and acting anaglesically [13].

Ethereal oils also found their use for neutralization of odours and decrease of
their noxiousness as a result of bigger and bigger contamination of the environment by
still developing industry.

Methods of odours masking have been used for many years in such branches of
economy like wastewater treatment, landfills of wastes, paper-mills, fish and fish wastes
processing plants, meat and fat processing plants. Area of use grows gradually, along
with working out new preparations compensating odours [12].

The object of this paper is description and analysis of results of investigations,
being continuation of earlier investigations on extracting ethereal oils from plants and
their use in order to mask of odours in institution SUPERFISH fish processing plant in
Kukinia near Ustronie Morskie, northern Poland.

Badania nad zastosowaniem olejkow eterycznych do maskowania odoréw zo-
staly podzielone na dwa etapy:

Investigations on use of ethereal oils for masking of odours were divided into
two stages:

Stage I — in laboratory from plant materials that is: orange, lemon and grape-
fruit skins, ginger roots and dried flower buds of carnation ethereal oils were obtained
in the process of distillation with water steam. Quantity of obtained ethereal oil V, and
following parameters: pH, total suspension Z,, dissolved substances Sg, dry residues Sp
and aromatic extract gain index W,q4, were determined after their producing.

Stage II — test of decrease of noxiousness of emitted odours was executed in
SUPERFISH plant by application of obtained in the first stage of investigations ethereal
oils. Produced aromatic solutions had been sprayed using sprinkler in hall of post-
production wastewater pretreatment plant in fish processing plant SUPERFISH, located
in Kukinia near Ustronie Morskie, northern Poland. After spraying time of fragrance
duration was measured in two zones, i.e. in the distance 0.6 m and 1.2 m from the spot
of spreading the substance, that is Dorr settlers no. III and V. It must be stressed, that
the source of noxious odours processing plant are post-production suspension wastewa-
ter collected in the buffer reservoir and coming from following processes: flotation,
sedimentation with coagulation, sorption and sedimentation in radial settler.

Conducted investigations showed that all obtained aromatic substances had
neutralized unpleasant odours effectively. The best masking proprieties has extract from
grapefruit and carnation, because time of fragrance duration of sprayed solution from
grapefruit in distance 0.6 m from the spot of spread of substance was 27 min. and fra-
grance duration of sprayed solution of carnation extract, in the distance 1.2 m was
12 min.

Tom 10. Rok 2008 723






